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20 апреля состоялся ставший уже тради-
ционным конкурс качества молочных про-
дуктов, представленных на потребитель-
ском рынке нашей области. Организатором 
конкурса  выступило НО «Союз  предприя-
тий молочной промышленности Свердлов-
ской области», которое объединяет сем-
надцать предприятий из 29 действующих 
предприятий в области.

На конкурс по качеству молочной продукции 
приехали делегации 11 предприятий области.

Подобный конкурс проводится девятый раз, 
и, конечно, основная его цель – выявление ли-
дера среди перерабатывающих предприятий 
области, улучшение качества выпускаемой 
продукции, увеличение конкурентоспособно-
сти региональных предприятий и, как след-

ствие, вытеснение с рынка низко-
качественной продукции.

Стоит отметить, что конкурс проводится не 
в выставочных комплексах, а на молокопере-
рабатывающих предприятиях области. То есть 
это не только соревнование, это отличная воз-
можность пообщаться с коллегами, обсудить 
проблемы с единомышленниками, поделиться 
опытом, почерпнуть новые знания о производ-
стве молочной продукции.

В 2010 году конкурс проводился в Кушве, 
на базе ОАО «Молочная Благодать». В этом 
году площадкой для проведения конкурса стал 
«Первоуральский молочный завод», филиал 
«Вимм-Билль-Данн».

На конкурс в номинации «Лучшая продук-
ция. Стабильность и качество» все предприя-
тия  представили четыре вида традиционных 
продуктов - кефир, ряженку, творог и смета-

ну.  В номинации 
«Новинка-2011» 
ОАО «Молоч-
ная Благодать» 
представило мо-
локо ультрапа-
стеризованное.

Все образцы, 
конечно, были 
обезличены, то 
есть имели толь-
ко номер, а про-
изводитель не 
указывался. По-
этому любая 
предвзятость в 
оценках исклю-
чалась. В состав 
комиссии, прово-
дившей закры-
тую дегустацию, 
вошли специали-
сты высокой ква-
лификации: тех-
нологи предпри-

ятий-участников конкурса и представители Ми-
нистерства сельского хозяйства Свердловской 
области. 

И вот торжественный и волнующий момент 
оглашения результатов смотра-конкурса каче-
ства молочной продукции. 

Решением комиссии кефир, сметана и ряжен-
ка ОАО «Молочная Благодать» заняли первые 
места. Творог был удостоен бронзовой медали. 

Эти награды – еще одно подтверждение вы-
сокого качества молочной продукции ОАО «Мо-
лочная Благодать» где  качество продукции 
всегда было и остается приоритетным направ-
лением. В то время как многие предприятия пе-
реходят на использование сухой закваски, на 
«Молочной Благодати» в производстве кефи-
ра используется традиционная технология, с 
использованием живых грибков. С сухой заква-
ской, естественно, проще, зато ке-
фир с живой биокультурой гораздо 
вкуснее и полезнее для человека.

Сметана вырабатывается на на-
туральном молоке, без добавления 
растительных компонентов, как это 
сейчас принято на многих предпри-
ятиях, поэтому ее вкусовые каче-
ства очень высокие.

Ряженка также изготавливает-
ся из натурального молока, под-
вергнутого топлению перед сква-
шиванием. В результате продукт 
приобретает характерный светло-
кремовый цвет, вкус и запах топле-
ного молока. 

Гран-при первой степени област-
ного конкурса качества продукции 
также по праву завоевало ОАО 
«Молочная Благодать». Приятно, 
что вот уже пятый раз (то есть каж-
дый раз, принимая  участие в кон-
курсе)  молокозавод становится об-
ладателем Гран-при.

Отличный результат. Отличный 
и, стоит отметить, закономерный. 

Ведь все продукты ОАО «Молочная Благо-
дать» «живые», выработанные из натураль-
ного молока без добавления растительных 
масел. Лидирующие позиции в области каче-
ства продукции помогают предприятию разви-
ваться и бороться в условиях жесткой конку-
ренции на рынке молочных продуктов.

Высокое качество продукции – это не сию-
минутный результат, это ежедневный кропот-
ливый труд на протяжении многих лет. Это от-
лаженная работа всего предприятия, всего 
коллектива, нацеленная на конечный резуль-
тат, – выпуск вкусной, полезной и качествен-
ной молочной продукции. И принцип этой ра-
боты сформулирован четко и просто: «Жела-
ем Вам здоровья!».

Людмила Шакина.

Высокое качество,  
подтвержд¸нное временем
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